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Procedury bezpieczenstwa pracy stotowki i wydawania positkdw
(opracowane na podstawie wytycznych MEiN, MZ i GIS)

Ze stotowki szkolnej moga korzystac jedynie uczniowie zdrowi, bez oznak chorobowych.
Personel kuchenny i pracownicy administracji oraz obstugi sprzatajgcej powinni ograniczyé
kontakt z uczniami oraz nauczycielami.

Odlegto$¢ miedzy stanowiskami pracy na stotéwce szkolnej powinna wynosi¢ co najmniej
1,5m.

Jezeli zachowanie warunku, o ktérym mowa w ust. 3 jest niemozliwe, wowczas pracodawca
zapewnia $rodki ochrony osobistej w postaci masek, przytbic, rekawic ochronnych,
fartuchdw. ,

Szczegdlng uwage zwraca sie na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy, opakowan
produktéw, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztu¢cow.

Positki wydawane sg z zachowaniem zasady ograniczenia liczby ucznidw przebywajgcych
jednoczesnie na stotéwce oraz zasad ograniczenia mozliwosci ewentualnego
rozprzestrzenienia sie wirusa. W tym celu:

stosuje sie zmianowe wydawanie positkdw,
w miare mozliwosci na stotdwce powinni spozywac positki uczniowie tej samej grupy,
ze stotéwki szkolnej uczniowie korzystajg wg Scisle ustalonego harmonogramu.

Przed wejsciem na stotdwke uczen zobowigzany jest do dezynfekcji rak lub do umycia rak
wodg z mydtem.

Zachowujgc $rodki ostroznosci (zachowanie dystansu spotecznego), uczeh sam odbiera
z okienka podawczego Il danie, zupe podaje pracownik szkoty.

Po skoriczonym positku uczen odnosi naczynia do punktu zwrotu naczyn.

Brak mozliwosci odbioru positkdw na wynos w przypadku nieobecnosci dziecka w szkole.

Po kazdej zmianie pracownicy kuchni zobowigzani sg do przeprowadzania dezynfekcji
powierzchni, na ktdérej spozywany byt positek (stolik, porecze krzeset) a takie sprzetow
stuzacych uczniom do jego spozycia.

Wielorazowe naczynia i sztuéce nalezy myé w zmywarce z dodatkiem detergentu,
w temperaturze min. 60°C lub je wyparzac.

Zainstalowana w szkole fontanna wody pitnej zostaje wytgczona do odwotania.



